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Menu Bistrot - )8€

Menu servi midi et soir du lundi au vendredi et le samedi soir

+
ENTREES-13€

Cassolette d’escargot au paprika fumé
Po¢lée de Girolles, Sablé au Parmesan, Espuma Paprika fumé

Ou

StJacques a la plancha, Crémeux de Potimarron

Espuma au Lard, Poitrine snackée

Ou

Tartelette Figues, Confit d’oignons au Balsamique

Chantilly au Chévre de la Ferme du Roussillon

PLATS- 23€

Filet de Sandre, Risotto de Petit ¢peautre a lail noir
Sauce Genevoise, Crumble Citron
Ou
Magret de Canard, Crémeux de Patate Douce
Sauce Micl Framboise, Carotte fane rotie
Ou
Alouette de veau, Sardine au basilic, Piquillos farcis a la Polenta,
Baba Ganoush de Céleri sauce Chimichurri

DESSERTS- 9€

Pavlova a la prune, Gelée de Rhubarbe, Confiture de Framboise du potager sucré¢,,
Chantilly Citron Jaune
ou
Douceur chocolatée croustillante et céréales soufflées
ou
Nougat glac¢, Poire pochée a la Prunelle, Coulis Fruits Rouges

Prix net.
Origine des viandes et liste des allergenes disponibles sur demande aupres du personnel.
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