
E N T R É E S - 1 3 €

P L A T S -  2 3 €

D E S S E R T S -  9 €

Menu Bistrot - 38€  
Menu servi midi et soir du lundi au vendredi et le samedi soir

Gravlax de saumon Bomlo, crème de yaourt grec et betteraves rôties
Ou

Asperges vertes à la flamande, oeuf parfait et pleurotes de région
  Ou 

Rolls de daurade et crevette, aïoli et jus de crevettes

Filet de sandre, tagliatelles de carottes de couleur, baba ganoush de courgettes,
salsa à l’andouille de Bretagne

Ou
Tataki de magret de canard à la mûre, purée de panais à la fève de tonka

Ou 
Confit d’agneau à la marocaine, houmous et ses légumes

Tartelette croustillante aux fraises, crème coco, ganache kiwi & glace au yaourt
Ou

Entremet “Snickers” caramel, praliné, feuillantine & glaçage chocolat amandes
Ou

Pavlova aux trois pommes, gelée pomme verte et citron, chantilly vanille réglisse,
streusel noisettes

 Prix net.
 Origine des viandes et  liste des allergènes disponibles sur demande auprès du personnel.
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