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Menu Bistrot - )8€

Menu servi midi et soir du lundi au vendredi et le samedi soir

*
ENTREES-13€

Finger d’Escargots et risotto al'ail des ours
Ou
Betterave confite, crispy de poitrine de pore, emulsion au chevre,
huile d’herbes et roquette
Ou
Ceviche de poisson, Leche de Tigre au lait de coco

PLATS- 23€

Filet de maigre, petit ¢pautre, crémeux de petit pois,
pois gourmands, jus vert et tuile verte
Ou
Souricette de pore confite au cidre, jus d’asperges blanches, salsa de pommes,
rosti et pointes d’asperges
Ou
Tataki de boeuf, sauce cacio ¢ pepe, aubergine confite au jus de viande

DESSERTS- 9€

“Fraicheur d’agrumes”, biscuit au miel de chataigne, segments d’orange et
chantilly citron verveine
Ou
Pavlova fruits rouges, ganache pistache et chantilly a la vanille
Ou
“Dome tropical” Moclleux au chocolat, insert mangue passion, sabl¢ breton
et chocolat chaud

Prix net.
Origine des viandes et liste des allergenes disponibles sur demande aupres du personnel.
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