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Le restaurant terroir au . d’Autun

COLLEGE CULINAIRE
oc FRANCE

MENU DU 1 MARS « Téte de Veau »

Service le midi (11h30 et 13h30)
Service le soir (a partir de 19h00)

Entrée plat ou plat dessert : 17.50€
Entrée, plat, dessert : 21.50 €

Entrées
Salade de fruite du Morvan gravlax maison

Ou
Caillette de la Drome maison

Plats
Tete de veau (plate), sauce gribiche, pommes de terre,
carottes, poireaux
ou
Bavette, pommes de terre grenailles, sauce époisses, petite
salade

Desserts
Faisselle (sucrée ou salée)
ou
Brownie maison, chantilly



